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Programma Workshop

Lunedi 01 Ottobre:

Ore 10:00 inizio Workshop a cura di: Luigi Derniolo - Presidente Imprese
Confartigianato Lecce

Ore 10:30 inizio Workshop a cura di: Nicola Demo - Responsabile
Tecnico Mulino “Agugiaro & Figna”; Graziano Bertuzzo - Maestro pizzaio-
lo, Responsabile Scuola Italiana Pizzaioli - TECNOLOGIA DEGLI IMPASTI
Ore 15:00 inizio Workshop a cura di: Motivatore Aziendale Ph.D.
Germana A. Napolitano - Life & Business Coach

Ore 18:00 inizio Workshop a cura di: Eleonora Rollo - Nutrizionista

Ore 20:00 Cena buffet per tutti i partecipanti accreditati

Martedi 02 Ottobre:

Ore 10:30 inizio Workshop a cura di: Paolo Priore - FOCACCE E PIZZA
BARESE; Stefano Callegari - FOCACCE E PIZZE ROMANE

Ore 15:00 inizio Workshop a cura di: Steel Minds - WEB INNOVATION
Ore 16:00 inizio Workshop a cura di: Simone Ingrosso e Daniele Cito, i
Campioni Mondiali di Pizza Acrobatica - PERCORSO ACROBATICO

Ore 20:00 Cena buffet per tutti i partecipanti accreditati

Mercoledi 03 Ottobre:

Ore 10:30 inizio Workshop a cura di: Emanuele Tua - Chef DEMETRA
- ABBINAMENTI IN PIZZERIA

Ore 15:00 inizio Workshop a cura di: Francesco Cassiano e Salvatore
Santucci, Pizzaioli Napoletani-PIZZA STG NAPOLETANA

Ore 16:00 inizio Workshop a cura di: Francesco Cassiano e Salvatore
Santucci, Pizzaioli Napoletani - PIZZA FRITTA

Ore 20:00 Cena buffet per tutti i partecipanti accreditati

Info: www.pellegrinosrifoodservice.com
the best world pizza champions
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TROFEQ INTERNAZIONALE 2 MARI

MANIFATTURE KNOS
VIA VECCHIA FRIGOLE, 36
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TIMBRO PARTECIPANTE

Nome .

ACCREDITATO

Cognome.

Azienda

Indirizzo

Il sottoscritto dichiara di autorizzare la comunicazione, la

A . .

Citt

diffusione ed il trattamento, ai sensi del Reg.UE 679/2016, dei

propri dati personali relativamente alle attivita programmate
nel corso dell’evento ‘The Best World Pizza Champions’.

CAP ... PROVINCIA ___ .

Lei potra esercitare il diritto di aggiornamento, rettificazione,
integrazione, cancellazione, e trasformazione di tali dati,

Nazione il

E. Montale, 4 - 73100 Lecce o inviando una e-mail al seguente
indirizzo di posta elettronica: s.lezzi@confartigianatolecce.it.

rivolgendosi ad A.PL.SA. Confartigianato Imprese Lecce, P.tta

Tel..

Firma

Plva

Programma Manifestazione

In data 1-2-3 Ottobre 2018, |'Associazione Pizzaioli
Salentini Confartigianato Lecce in collaborazione con
I'’Azienda “Pellegrino Food Service”, sono liete di
invitarVi ai Workshop e Masterclass tenuti a Lecce presso
le Manifatture Knos.

Vari Maestri parleranno e si metteranno a disposizione di
pizzaioli, ristoratori e imprenditori del settore.

Inoltre, si svolgeranno 2 Campionati:

1

|

|

1

I

1

|

1

1

|

1

|

1

1

I

:
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Mercoledi 03 Ottobre

avranno luogo le gare di Abilita (Pizza Veloce; Pizza Larga e
Pizza Freestyle)

Martedi 02 e Mercoledi 03 Ottobre

il Campionato “The Best World Pizza Champions” ,

nel quale 20 partecipanti si sfideranno in 4 categorie speci-
fiche , ovvero:

Grani Antichi; Pizza in Pala “Ciabatta Romana”; Integrale
“Mora”; Multicereali “mix 5 Stagioni”.

Il 1° di ogni categoria insieme al 1° e 2° posto del Super
Pizzaiolo, si sfideranno in finale al “Pacco Sorpresa”.

L'intero evento sara in diretta web con interviste persona-
lizzate.

02 Ottobre
Sempre presso le Manifatture Knos dalle ore 20:00, ci sara
la serata dedicata a tutti i pensionati “nonni” di ANAP
Confartigianato Lecce (480 partecipanti).

Inoltre tutti i Pizzaioli del Mondo, la Scuola Alberghiera
“Columella di Lecce”, unitamente alla Caritas Diocesana di
Lecce, abbracceranno simbolicamente tutti i Nonni Leccesi
che desidererano assaporare le ottime pizze e tutto cio che
verra preparato. La Chiesa di Lecce, si attivera affinché le 27
Parrocchie del territorio del Comune di Lecce possano dare
indicazioni per le consegne e ogni Parrocchia si occupera
di accogliere da 200 a 250 partecipanti.

La serata e sponsorizzata dalle Aziende partner all’'evento.



